Rioja Esencia
D.0.Ca Rioja

Variedades
100% Tempranillo

Tipo de vino
Vino tinto criado 16 meses en barrica nueva de roble americano y francés de
gran calidad.

Parametros analiticos
Alcohol: 14 %

Acidez: 5,20 g/1

Azucar Residual: 2,22 g/1

Elaboracién

100 % tempranillo de vifia vieja procedente de una seleccion de 4 parcelas
especificas de vifiedos pequerios en la parte mas alta del pueblo de Labastida. La
parcela La Cabana (plantada en 1964), la parcela El Bosque (plantada en 1975),
la parcela Espirbel y la parcela Marrate (plantadas en 1997, para variar en esta

e mezcla) forman nuestro Esencia. La uva se macera en frio durante 4 dias, a los
E {; E N (‘1 I ; que sigue una fermentacion alcohélica controlada a 28 °C. La primera seleccion
L 4 de la uva se realiza en cada una de las parcelas, mientras que la segunda
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s ’.:I ':m I;I | "_l'.'I:“'* de seleccién éptica de Bucher Vaslin, que realiza un estricto control para que

Unicamente pasen las uvas perfectas. Los raspones se quitan sin estrujar las
uvas. La uva se almacena en condiciones controladas y se somete a largas
e maceraciones a baja temperatura en toneles de roble con sombrero sumergido.
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MO ML BT El mosto se remonta de forma natural, usando la gravedad para conseguir la
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mejor extraccion de los polifenoles. El vino se cria durante un total de 15 meses

en barricas nuevas de roble americano.

Nota de cata

Color: Vino muy concentrado de un rojo picota oscura.

Nariz: Vivo y delicado en nariz, con aromas de regaliz y cuero y notas de
pimienta negra. Ofrece los aromas esenciales de la fruta en compota.

Boca: Es amplio y carnoso y tiene elegancia, complejidad y potencia. Este vino
revela notas de mermelada de frutos negros y regaliz, una estructura firme y un
final largo, sabroso y persistente.

Maridaje
Carne roja, chuletones, guisos, asados, platos de caza con o sin salsa y quesos
curados.

= 95 Pts. DECANTER - 2025 (UK)
= 93 Pts. CLUB ENOLOGIQUE - 2025
= 92 Pts. ATKIN - 2024 (UK)

= 93 Pts. Penin - 2025 (Spain)

= RIOJA MASTERS - 2024 (Spain)
= 92 Pts. SUCKLING - 2023 (USA)
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