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A Coroa 200 Ceslos
D.O. Valdeorras

Variedades
100 % Godello.

Tipo de vino
Vino blanco criado en fudres de roble francés.

Parametros analiticos
Acidez: 5,9 g/1, Azucares residuales: <1,5 g/1

Elaboracion

Fruto del compromiso de A Coroa con la tierra de Valdeorras y con las vifias de las que
nacen sus mejores vinos, presentamos esta produccién limitada segun la afiada. 200
Cestos es el resultado de la vendimia de uvas 100 % Godello procedentes de nuestro vi-
fnedo mas emblematico, Valdeaugas, donde conviven cepas de 80 afos con plantaciones
mas recientes en terrazas de piedra a mas de 600 metros sobre el rio Bibei. Situado en el
municipio de O Bolo, en la localidad de Lentelldis y en el valle del Bibei, el vifiedo goza
de un enclave privilegiado que convierte cada vendimia en un momento muy especial.
Los suelos graniticos del vifiedo y el microclima atlantico predominante en la zona,
junto con la fermentacién en fudres de roble francés y la posterior crianza en botella,
dan lugar a un Godello de marcado cardcter mineral. A Coroa 200 Cestos es un vino de
evolucién noble y con un notable potencial de guarda.

Nota de cata

Color: A la vista presenta un tono amarillo limén con reflejos verdosos, brillante y vivo,
que transmite gran vitalidad y frescura.

Nariz: Aparecen en primer plano aromas de hierba fresca. Con la evolucién surgen la
ciruela amarilla vy las flores blancas (madreselva), envolviendo en sensaciones refres-
cantes. Es también un vino con una bella madurez, que refleja un excelente potencial
alcohdlico perfectamente equilibrado por una magnifica acidez citrica (pomelo rojo),
que le aporta gran longitud.

Boca: Ataque potente y una boca rica y vibrante (gominolas citricas, lima), con mucha
energia, amargor de hinojo e infusién de hierbaluisa. Un gran vino con larga vida y una
noble evolucidn en botella. Revela una trama mineral caracteristica del terrufio grani-
tico del que procede.
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