
Emina Rosé
D.O. Cigales
Cépages
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Verdejo, Viura et Garnacha.

Type de vin
Vin rosé au profil moderne et contemporain.

Paramètres analytiques
Alcool : 13,5 %, Acidité : 3,55 g/l, Sucre résiduel : 1,40 g/l

Élaboration
À la Bodega Emina, nous misons toujours sur le potentiel et l’exclusivité de nos 
vignobles. Emina Rosé est un vin rosé issu de nos propres vignobles, respectant au 
maximum leur typicité et caractéristiques. L’assemblage de cépages rouges et blancs 
des vignobles de la D.O. Cigales donne un rosé élégant et frais, avec une symphonie 
d’arômes floraux et fruités, délicats mais intenses.
Ce rosé provient de la D.O. Cigales et allie tradition et modernité, avec une couleur 
attrayante, structure et équilibre. Il est issu de la finca Terrón Blanco à Quintanilla 
de Trigueros. Les vendanges précoces préservent la fraîcheur et contribuent à sa 
couleur rose pâle caractéristique.

Note de dégustation
Couleur : Rose pâle frais avec des reflets bleuâtres, limpide et brillant.
Nez : Arômes de fruits à noyau tels que la pêche, avec des touches de mûre, des 
notes minérales et florales.
Bouche : Le fruit à noyau se distingue, avec une finale vive et élégante.

Accords mets et vins
Emina Rosé est un rosé léger à acidité moyenne-élevée. Parfait à déguster à tout 
moment, il accompagne particulièrement les pâtes avec sauce tomate fraîche ou 
pesto, riz aux fruits de mer, pizza aux légumes et fromages frais ou semi-affinés.

Prix • Medalla de Plata Concurso Mundial de Bruselas
• Baco de Oro

www.bluewines.eu
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