
Emina Verdejo
D.O. Rueda
Cépages
100% Verdejo.

Type de vin
Vin blanc sur lies.

Paramètres analytiques
Alcool : 13 %, Acidité : 3,55 g/l, Sucre résiduel : 1,40 g/l

Élaboration
Emina Verdejo est le fruit d’un projet de recherche visant à fermenter les raisins 
avec une levure autochtone provenant de la propriété. Cela confère au vin des 
qualités organoleptiques uniques et des notes élégantes de fruits tropicaux comme 
l’ananas et le fruit de la passion.
La fermentation est réalisée avec la levure “Saccharomyces Cerevisiae EMINA” issue 
de nos vignes à la finca Las Marcas, à Villalba de Adaja, Valladolid. Le vignoble est en 
espalier, avec un ensoleillement de 5 000 ceps par hectare, au bord du fleuve Adaja.
Le vin est élaboré en contact avec les lies fines, permettant une évolution lente et 
complexe, apportant style, caractère et équilibre.

Note de dégustation
Couleur : Jaune paille avec reflets verts, limpide et brillant.
Nez : Arômes de fraise, fruits à noyau, ananas frais, avec des notes de fenouil et 
pamplemousse.
Bouche : Structuré, longue finale, équilibre parfait entre acidité fraîche et amertume 
élégante du Verdejo. Notes d’abricot, fruits tropicaux doux et agrumes vifs.

Accords mets et vins
Parfait pour un dîner entre amis avec des pokés variés. Excellent avec des poissons 
gras comme le saumon ou le thon, où les saveurs fruitées et acidulées du vin mettent 
en valeur les ingrédients frais.

Prix • 91 Pts Guia Gourmets
• Gran Baco de Oro
• Bacchus de Oro

www.bluewines.eu
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